
หลักการการผลิต
ขา้วอินทรยี์

3. การเตรยีมเมล็ดพนัธุข์า้ว
- งอกด ีไมใ่ชส้ารเคมี
- ปราศจากโรค แมลงและเมล็ดวชัพชื
- หากจาํเป�นต้องป�องกันโรคที�ติดมากับเมล็ดพนัธุ์
อนุโลมใหนํ้ามาแชใ่นสารละลายจุนส ี(จุนส ี1 กรมั
ต่อนํ�า 1 ลิตร) เป�นเวลานาน 20 ชั�วโมง แล้วล้าง
ดว้ยนํ�าก่อนนําไปปลกู

2. การเลือกใชพ้นัธุข์า้ว
- เหมาะสมกับสภาพแวดล้อมในพื�นที�ปลกู
และใหผ้ลผลิตได้ดีแมใ้นสภาพดนิที�มคีวามอุดม
สมบูรณ์ค่อนขา้งตํ�า
- ต้านทานโรคและแมลงศัตรูขา้ว
- 105 และ กข15 ทั�งสองพนัธุเ์ป�นขา้วที�มคีณุภาพ
เมล็ดดีเป�นพเิศษ

 

1. การเลือกพื�นที�เพาะปลกู
- พื�นที�ที�มขีนาดใหญติ่ดต่อกัน
- มคีวามอุดมสมบูรณข์องดินโดยธรรมชาติ
- มแีหล่งนํ�าสาํหรบัการเพาะปลกู
- ไมค่วรเป�นพื�นที�ที�มกีารใชส้ารเคมติีดต่อกันเป�น
เวลานาน

4. วธิปีลกู
- ปลกูขา้วอินทรยีเ์พยีงป�ละครั�ง
-การปลกูขา้วแบบป�กดาํ ต้นกล้าที�ใชป้�กดําควร
มอีายุประมาณ 30 วนั
- ควบคมุระดบันํ�าในนาจะชว่ยลดปรมิาณวชัพชื
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5. การจดัการความอุดม
สมบูรณข์องดนิ
- การจดัการดนิ ไมเ่ผาตอซงั ฟางขา้ว และเศษ
วสัดอิุนทรยีใ์นแปลงนา ควรวเิคราะหด์ินนาทกุป�
- การใชปุ้�ยอินทรยี์
- ควบคมุวชัพชื และกําจดัศัตรูพชื

6. การจดัการนํ�า
- ในระยะป�กดาํจนถึงแตกกอควรรกัษาระดับนํ�าให้
อยูที่�ประมาณ 5 ซม.
- ในระยะก่อนเก็บเกี�ยวประมาณ 7-10 วนั
จงึระบายนํ�าออกเพื�อใหข้า้วสกุแก่พรอ้มกัน
และพื�นที�นาแหง้พอเหมาะต่อการเก็บเกี�ยว

7. การเก็บเกี�ยว การนวด
และลดความชื�น
- การเก็บเกี�ยวขา้ว จะทําเมื�อหลังจากขา้ว
ออกดอก ประมาณ 28-30 วนั
- การเกี�ยวโดยใชเ้คียว ต้องตากฟ�อนขา้วในนา
ประมาณ 2-3 แดด
-การตากขา้ว เพื�อลดความชื�นใหไ้มเ่กิน 14
เปอรเ์ซน็ต์ซึ�งจะเหมาะสมต่อการเก็บรกัษา

8. การเก็บรกัษา การส ีและการบรรจุ
- การเก็บรกัษาขา้วเปลือกโดยนําเมล็ดขา้วไปเก็บรกัษาในยุง้ฉาง
-การส ีต้องแยกสต่ีางหากจากขา้วทั�วไป
-การบรรจุหบีหอ่เพื�อการค้าควรบรรจุขา้วกล้องหรอืขา้วสารในถงุขนาดเล็กตั�งแต่ 1 - 5 กิโลกรมั โดย
บรรจุในสภาพสญุญากาศ


